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Date Marking of Potentially Hazardous, Ready-to-Eat Foods 

Shënimi i datës i ushqimeve të gatshme për t’u ngrënë që kanë mundësi rreziku 
 
 
 
• Shënimi i datës duhet bërë për:  
 

• Ushqime të gatshme që kanë mundësi rreziku (p.sh. ushqime të ftohta të 
bëra me mish, vezë, produkte qumështi, etj) që janë përgatitur në një 
biznes ushqimi me pakicë dhe që duhet të mbahen në frigorifer për më 
shumë se 24 orë, ose  

 
• Ushqime të gatshme që kanë mundësi rreziku që janë bërë dhe paketuar në një fabrikë 

përpunimi, të cilat janë të hapura dhe që duhet të mbahen në frigorifer për më shumë se 24 orë. 
 
• Në enën ku mbahet ushqimi duhet të shënohet data që bie në 7 ditë mbas hapjes ose përgatitjes së 

ushqimit (duke përfshirë edhe atë ditë) dhe se në cilën kohë ushqimi duhet të shitet ose të hidhet. 
 
• Pakot e pashënuara të ushqimeve të mbajtura në frigorifer të mbajtura për më shumë se 24 orë mbas 

hapjes ose përgatitjes duhet të hidhen. 
 
• Nëse ushqimi është ngrirë gjatë 7 ditëve, në enën me ushqim duhet të shënohet numri i ditëve para 

ngrirjes gjatë të cilave ushqimi është mbajtur në frigorifer. 
 
• Kur të nxiret ushqimi nga ngrirja, në enë duhet të shënohet data brenda së cilës ai duhet përdorur, e 

cila është 7 minus numrin e ditëve që ushqimi është mbajtur në frigorifer para ngrirjes. Përsëri, kjo 
datë duhet ta përfshijë ditën e nxjerrjes nga ngrirja. 

 
• Nëse ena nuk u shënua ashtu siç duhej kur u fut në ngrirje, ushqimi duhet përdorur brenda 24 orëve 

mbasi të ketë shkrirë. 
 
• Klienti nuk ka nevojë ta kuptojë sistemin e përdorur të shënimit të datës. Megjithatë, të gjithë 

punonjësit që punojnë me ushqim duhet ta kuptojnë plotësisht sistemin e shënimit të datës dhe të 
dinë se si ta zbatojnë atë. 

 
• Peshku i tymosur i shitur në një biznes me pakicë duhet të pajtohet me kërkesat e shënimit të datës, 

etiketimit dhe temperaturës, të specifikuara në seksionin 70.22, të Kodit Administrativ të Wisconsin, 
Emërtimin dhe shitjen e peshkut të tymosur. 

 
• PËRJASHTIME NGA SHËNIMI I DATËS: 

• Djathërat e forta të regjura, të tilla si Cheddar, Colby ose Swiss dhe disa djathëra gjysmë të buta; 
dhe 

 
• porcione të plota, të paprera të produkteve të konservuara dhe të përpunuara që mbajnë 

ambalazhimin origjinal në porcionin e mbetur, të tilla si sallami i tymosur, sallami djegës ose 
llojet të tjera sallamesh në një ambalazhim prej celuloze. 

 


